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23 giugno 2026 

 

Il piatto forte della sostenibilità: la ristorazione 

 

Roma, 26 giugno 2026 | Ore 10.00 - 12.30 

Sede FIPE – Piazza G.G. Belli, 2 

 
Promuovere il consumo responsabile di prodotti ittici nazionali attraverso il ruolo 

strategico della ristorazione è l'obiettivo del seminario Il piatto forte della sostenibilità: 

la ristorazione, organizzato dal CIHEAM Bari il prossimo 26 giugno 2026 nella sede 

della Federazione Italiana Pubblici Esercizi (FIPE) a Roma. 

L'iniziativa si inserisce nell'ambito del progetto Pesca e acquacoltura nella transizione 

verso sistemi alimentari sostenibili (SASPA), nato dalla collaborazione tra Ministero 

dell'Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle Foreste (MASAF) –Direzione 

Generale della pesca marittima e dell'acquacoltura– e CIHEAM Bari. 

SASPA mira a favorire il miglioramento dei consumi di prodotti ittici italiani, 

valorizzando i principi della Dieta Mediterranea come modello capace di connettere in 

modo sostenibile produzione, distribuzione e consumo alimentare. 

Il seminario, secondo appuntamento del percorso progettuale, rappresenta un importante 

momento di confronto tra istituzioni, operatori della filiera ittica e imprese della 

ristorazione e del catering. Attraverso la presentazione di esperienze e buone pratiche, 

l'incontro intende approfondire il contributo che il settore della ristorazione può offrire 

alla promozione del consumo di prodotti ittici nazionali, con particolare attenzione agli 

aspetti della sostenibilità ambientale, economica e sociale. 

I lavori saranno finalizzati all'individuazione di proposte operative e best practices utili a 

rafforzare la presenza del pescato e dell'acquacoltura italiani nell'offerta della 

ristorazione. I risultati del confronto confluiranno nel Libro Bianco SASPA, documento 

conclusivo del progetto che raccoglierà raccomandazioni, indirizzi strategici e priorità 

d'azione per sostenere la transizione verso sistemi alimentari più sostenibili. 
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Programma dei lavori 

Il piatto forte della sostenibilità: la ristorazione 

26 giugno 2026, 10:00 – 12:30 
 
Saluto di Benvenuto 
Roberto Calugi, direttore generale Federazione Italiani dei Pubblici Esercenti FIPE 
 
Breve presentazione PROGETTO SASPA 
Roberto Capone, amministratore principale CIHEAM Bari, coordinatore Progetto 
SASPA 
 
Apertura Tavolo di Confronto: Soluzioni e Best Practices  
Roberto Carcangiu, presidente Associazione Professionale Cuochi Italiani (APCI) 
“Oltre la teoria, ingegnerizzare la sostenibilità del pescato nazionale” 
 
Esperti invitati 
➢ Lorenzo Donini, Università la Sapienza di Roma: Dieta Mediterranea e soluzioni per 

migliorare il consumo di prodotti ittici nazionali nella ristorazione 
➢ Luciano Sbraga, vicedirettore generale e direttore ufficio studi, Federazione Italiani dei 

Pubblici Esercenti (FIPE) 
➢ Elena Ghezzi, responsabile pesca e acquacoltura, Legacoop Agroalimentare 
➢ Paola Galli, direttore generale Azienda Proda-Evo logistic: Logistica del freddo integrata: 

dalla banchina alla mensa 
➢ Massimo Venturi, direttore tecnico Pulsar, Azienda specializzata in robotica per l’industria 

alimentare 
➢ Agostino Macri, Unione Nazionale Consumatori: Soluzioni per il consumatore  
 
Comitato di Pilotaggio SASPA 
Francesca Biondo, direttrice Federpesca 
Daniela Borriello, responsabile nazionale Coldiretti Pesca 
Andrea Fabris, direttore Associazione Piscicoltori Italiani, API 
Giuseppe Palma, segretario generale Assoittica 
Giulio Malorgio, Università di Bologna 
Yari Vecchio, Centro Studi Divulga-Coldiretti 
Fabrizio De Castro, project manager Progetto SASPA 
Vincenzo Lorusso, project manager Progetto SASPA 
Sandro Dernini, Forum sulle Culture Alimentari Mediterranee 
Massimo Zuccaro, CIHEAM Bari, coordinatore area tematica “Green and Blue 
Communities” 
Roberto Capone, coordinatore scientifico Progetto SASPA 
 
12.30 Chiusura dei lavori 
 

 

mailto:lapedotas@iamb.it
http://www.iamb.it/

